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Ponev z zelenjavo za Zar "na sredozemski nacin". Mesanica zelenjave (93 %), v omaki na @ @ Grill-Pfannengemiise »Mediterrane Art«. Gemiisemischung (93 %) in einer Sauce Stir Fry grilled Vegetables "Mediterranean Style". Vegetable mix (93 %) in a mediterranean style Grillade gronsaker pa medelhavsvis. Gransaksblandning (93 %) i medelhavssas, djupfryst.
sredozemski nacin, globoko zamrznjena. Sestavine: rumena in rdeca paprika, bucke z zara, mediterraner Art, tiefgefroren. Zutaten: gelbe und rote Paprika / Peperoni (CH), gegrillte Zucchini / sauce, quick-frozen. Ingredients: yellow and red bell peppers, grilled courgettes, sugar snaps, fried red bell Ingredienser: Gul och réd paprika, grillad zucchini, sockerértor, friterad rod paprika (rod paprika,
sladkorni grah, ocvrta rdeca paprika (rdeca paprika, sonnicno olje), voda, cesen, ogricicno olje, kuhinjska sol, Zucchetti (CH ), Zuckerschoten / Kefen (CH), frittierte rote Paprika / Peperoni (CH) (rote Paprika / Peperoni (CH), Sonnenblumendl), peppers (red bell peppers, sunflower oil), water, garlic, rapeseed oil, salt, extra virgin olive oil, sugar, vegetable powder (onions, solrosolja), vatten, vitlok, rapsolja, salt, extra jungfruolivolja, socker, gronsakspulver (I6k, palsternacka, morot),
ekstra devisko olivno olje, sladkor, zelenjava v prahu (¢ebula, pastinak, korencek), maltodekstrin, zatimbe Wasser, Knoblauch, Rapsdl, Speisesalz, natives Olivendl extra, Zucker, Gemiisepulver (Zwiebeln, Pastinaken, Karotten), Maltodextrin, parsnips, carrots), maltodextrin, spices (lovage, turmeric, pepper, cloves, laurel), porcini powder, parsley. maltodextrin, kryddor (libbsticka, gurkmeja, peppar, kryddnejlika, lagerblad), karljohanssvampspulver, persilja.
(lustrek, kurkuma, poper, nageljnova zbica, lovor), jurcki v prahu, petersilj. Lahko vsebuije sledi: P3enica, Gewiirze (Liebstockel, Kurkuma, Pfeffer, Nelken, Lorbeer), Steinpilzpulver, Petersilie. Kann Spuren enthalten von: Weizen, Gerste, May contain traces of: wheat, barley, rye, oats, crustaceans, eggs, fish, soy, milk, celery, mustard and molluscs. Kan innehélla spar av: Vete, korn, rég, havre, kréftdjur, agg, fisk, soja, mjolk, selleri, senap, blotdjur.
jecmen, rZ, oves, rakov, jajc, ribe, soje, mleka, zelene, gorcice, mehkuzcev. Priprava: Kombinirani parni Roggen, Hafer, Krebstieren, Eiern, Fisch, Soja, Milch, Sellerie, Senf, Weichtieren. Zubereitung: Combi-Dampfer: 1500, 200°C, Preparation: Combi-Steamer: 15009, 200°C, hot air, 30 % humidity, approx. 16,5 minutes, Pan: 750g, high temperature, Tillagning: Kombiugn: 1500, 200°C, varmluft, 30 % fuktighet, ca 16,5 minuter, Stekpanna: 750, hdgsta
kuhalnik: 15009, 200°C, vrodi zrak, vlaznost 30 %, pribl. 16.5 minut, Ponev: 7509, najvisja temperatura, 9 —11 minut, HeiBluft, 30 % Feuchtigkeit, ca. 16,5 Minuten, Pfanne: 750g, hdchste Temperatur, 9 —11 Minuten, Mikrowelle: 175g, 1.800 Watt, 9-11 minutes, Microwave: 175g, 1800 W, ca. 3 minutes. Storage: *-compartment or freezer compartment (-6°C): 4 days, temperatur, 9 -11 minuter, Mikrovagsugn: 175, 1800 watt, ca 3 minuter. Forvaring: *-fack eller iskubsfack
Mikrovalovna pecica: 175 g, 1800 W, pribl. 3 minute. Hramba: * predelek ali zamrzovalni predelek (-6 °C) 4 dni, ca. 3 Minuten. Aufbewahrung: *-Fach oder Eiswiirfelfach (-6°C) 4 Tage, **-Fach (-12°C) 3 Wochen, ***-Fach (-18°C) mindestens **_compartment (-12°C): 3 weeks, ***- compartment (-18°C) best before: see imprint. (-6°C) 4 dygn, **-fack (-12°C) 3 veckor, ***-fack (-18°C) bast fore: se tryck.
** predelek (-12 °C) 3 tedne, *** predelek (-18 °C) uporabno najmanj: glej odtis. haltbar bis: siehe Aufdruck. Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren. Do not refreeze after defrosting. Far ej frysas in igen efter upptining.
Po odtajanju ne dati znova v zamrzovalnik.
Grillpandegrantsager "Middelhavsstil". Grantsagsblanding (93 %) i en sovs i middelhavsstil,
Prieno povrce u tavi na "mediteranski nacin". Mjesavina povréa (93 %) u mediteranskom dybfrosen. Ingredientes: Gul og red peberfrugt, grillet zucchini, sukkerzerter, fritteret rag peberfrugt
umaku, smrznuto. Sastojci: Zuta icrvena paprika, przene tikvice, mladi grasak, fritirana crvena (rog peberfrugt, solsikkerolie), vand, hvidleg, rapsolie, salt, jomfru olivenolie ekstra, sukker, grontsagspulver
paprika (crvena paprika, ulje suncokreta), voda, cesnjak, ulje repice, kuhinjska sol, prirodno ekstra maslinovo (lag, pastinak, guleradder), maltodextrin, krydderier (lavstikke, gurkemeje, peber, nelliker, laurbaer), rerhatpulver,
ulje, Secer, mljeveno povrce (luk, pastinak, mrkva), maltrodekstrin, zacini (ljupcac, kurkuma, papar, klincici, persille. Kan indeholde spor af: Hvede, byg, rug, havre, krebsdyr, &g, fisk, soja, maelk, selleri, sennep, bladdyr.
lovorov list), mljeveni vrganji, persin. Moze sadrzati tragove: Pienica, jecam, raza, zobi, rakova, jaja, ribe, soje, Tilberedning: Kombidampkoger: 1500g, 200°C, varm luft, 30 % fugtighed, ca. 16,5 minutter, Pande: 750,
mlijeka, celera, gorusice, mekusaca. Priprema: Parno konvekcijska pecnica: 1500g, 200°C, vrudi zrak, vlaznost hojste temperatur, 9-11 minutter, Mikrobglgeovn: 175 g, 1.800W, ca. 3 minutter. Opbevaring: * boks eller
30%, oko 16.5 minuta, Tava: 750¢, najvisa temperatura, 9 —11 minuta, Mikrovalna pecnica: 175¢, 1.800 wata, insterningeboks (-6°C) 4 dag, **- boks (-12°C) 3 uger, ***- boks (-18°C) bedst for: se aftryk.
cca. 3 minute. Cuvanje: zamrzivacu * i pretincu za led (-6°C) 4 dana, zamrzivacu ** (-12°C) 3 tjedna, Ma ikke nedfryses igen efter optening.
zamrzivatu *** (-18°C) do datuma uporabe otisnutog u poljo s kodom: vidi otisnuti datum.
Jednom odmrznuti proizvod ne smije se ponovno zamrzavati.
Grillowane warzywa w stylu srédziemnomorskim. Mieszanka warzyw (93 %) w sosie w stylu
$rédziemnomorskim. Produkt gteboko mrozony. Sktadniki: z6tta i czerwona papryka, grillowana
cukinia, groszek cukrowy, smazona czerwona papryka (czerwona papryka, olej stonecznikowy), woda, czosnek, olej
rzepakowy, s6l, oliwa z oliwek extra virgin, cukier, warzywa w proszku (cebula, pasternak, marchew), maltodekstryna,
przyprawy (lubczyk, kurkuma, pieprz, gozdziki, lié¢ laurowy), sproszkowane borowiki, pietruszka.
Moze zawierac: pszenice, jeczmier, zyto, owies, skorupiaki, jaja, rybe, soje, mleko, seler, gorczyce, migczaki.
Przygotowanie: Piec konwekcyjno-parowy: 1500¢, 200°C, gorace powietrze, 30 % pary, okoto 16,5 minuty,
Patelnia: 750 g, wysoka temperatura, 9 -11 minut, Kuchenka mikrofalowa: 175 g, 1800W, okoto 3 minuty.
Przechowywanie: *zamrazalnik (-6°C) 4 dni, **zamrazalnik (-12°C) 3 tygodnie, ***zamrazalnik (-18°C) do
daty minimalnej trwatosci: patrz nadruk na dole opakowania.
Rozmrozonego produktu ponownie nie zamrazac.
gl [4
Combi Grillezett zoldségkeverék "Mediterran médra". Zoldségkeverék (93 %) mediterran stilusi
ClﬂSSQ szészban. Gyorsfagyasztott termék. Osszetevék: sarga és piros hist paprika, grillezett cukkini,
- cukorborsd, siilt piros hist paprika (piros hust paprika, napraforgd olaj), ivéviz, fokhagyma, repceolaj, étkezési —
56, extra sz(iz olivaolaj, cukor, zldségpor (véroshagyma, paszterndk, sargarépa), maltodextrin , fiszerek =
(lestyan, kurkuma, bors, szegfiiszeg, babérlevél), varganyagomba por, petrezselyem. ()
Nyomokban tartalmazhat: buza, arpa, rozs, zab, rakfélék, tojas, hal, sz6ja, tej, zeller, mustér, puhatestdek. E
Elkészitési javaslat: Kombi paroldban: 1500g-ot, 200°C-on, forr6 levegdvel, 30 % paratartalommal, 16-17 percig, +—
Serpenydben: 750g-ot, magas héfokon, 9-11 percig, Mikrohulldmdi siitében: 175g-ot, 1.800 W-on, (4]
kb. 3 percig. Tarolas: * mélyhitdben (-6°C) 4 nap, ** mélyhtében (-12°C) 3 hét, *** mélyhditdben (-18°C) (¢b)
mindségét megdrzi a jelzett datumig: 1sd a koddal jeldlt résznél. :
A mér felengedett terméket tilos tjra lefagyasztani. o
-
Legume la gratar in stil Mediteraneean. Mix de legume (93 %) in sos Mediteraneean, —
produs congelat rapid. Ingrediente: ardei gras galben si rosu, vinete la gratar, mazdre dulce pastai, =
ardei rosu préjit (ardei gras rosu, ulei de floarea soarelui), apa, usturoi, ulei de rapitd, sare, ulei de masline extra =
o) @ ® FRoSTA Foodservice GmbH, Am Lunedeich 116, virgin, zahdr, pudrd vegetald ( ceapd, pastarnac, morcovi ), maltodextring, condimente ( leustean, turmeric, piper, ">_<' (@ B
o) 27572 Bremerhaven, Deutschland, www.frostafoodservice.de cuisoare, foi de dafin ), pudra de ciuperci porcini, patrunjel. Poate contine urme de: grau, orz, secard, ovaz, D 1
-— " " crustacee, oud, peste, soia, lapte, telind, mustar, moluste. Mod de preparare: Combi steamer: 15009, 200°C, —— &)
c ergestellt von: aer cald, 30 % umiditate, aprox. 16,5 minute, Tigaie: 7509, temperaturd ridicatd, 9-11 minute, Cuptor cu S
§ = ">_<‘ @ FRoSTA AG, Am Lunedeich 116, microunde: 175g, 1800W, circa 3 minute. O (=
). Q @ @ @ 27572 Bremerhaven, Germany, www.frosta-ag.com Depozitare: * Congelator (-6°C) 4 zile, ** Congelator (-12°C) 3 sdptamani, *** Congelator (-18°C) A se consuma ® "'c_)
= - de preferinta fnainte de: vedeti in aria de coduri. Produs congelat. A nu se recongela dupa decongelare. b
= = o O
(@) e [0
QO @ FRoSTA AG, Am Lunedeich 116, @ Grilovana zelenina na "stiedomosky zpiisob" na panev. Zeleninova smés (93 %) v sésu na =
) 27572 Bremerhaven, Allemagne, www.frostafoodservice.de stfedomoi'sky zpiisob. Hluboce zmrazena potravina. Slozeni: Zlutd a Cervend paprika, grilované
't cukety, lusky cukrového hrasku, smazend cervend paprika (¢ervend paprika, slunecnicovy olej), voda, cesnek, ©
- @ FRoSTA AG, Am Lunedeich 116, ) fepkovy olej, jedId stil, extra panensky olivovy olej, cukr, zeleninovy prasek (cibule, pastindk, mrkev), maltodextrin, =
27572 Bremerhaven, Germany, www.frostafoodservice.it kofeni (libecek, kurkuma, pepf, hiiebicek, bobkovy list), prasek z hiibu smrkového, petrzel. (4y)
: Vyrobek miiZe obsahovat stopy: p3enice, jecmene, Zita, ovsa, korysd, vajec, ryb, s6ji, mléka, celeru, hofcice, o
@ FRoSTA Sp. z 0. 0., ul. Witebska 63 ) : mékkys3i. Navod na pripravu: Konvektomat: 15004, 200°C, horky vzduch, 30 % vlhkost, cca. 16,5 minut, )
85778 Bydgoszcz, Polska / Polsko / Polsko / Lengyelorszag, Pénev: 750g, vyssi stupen tepla, 9 11 minut, Mikrovinné trouba: 175, 1800W, piiblizné 3 minuty. —
@ www.frostaioodservice -PI [ www.frostafoodservice.com Uchovani u spotebitele: Mraznicka: *(-6°C) 4 dny, **(-12°C) 3 tydny, *** (-18 °C) minimalni trvanlivost: viz =
(idaj na zadni strané obalu. Po rozmrazeni znovu nezmrazujte. —
2,
3enenuyuy Ha rpun v Ha Turax "Mo cpepusemHomopcku”. 3enenyykoBa cmec (93 %) %
B COC MO CPEAN3EMHOMOPCKH, AbNGOKO 3ampa3eHa. CbCTaBKu: KBTI 1 YEPBEHY UNEPKM,
TPUNOBAHM TUKBUYKY, TPAAUHCKY TPaX, MbPXKeHI BbB GPUTIOPHYK YepBEHU NUnepkyt (YepBeHn nunepKm,
C ) C) Ortaggi grigliati "Mediterranean Style". Misto di ortaggi (93 %) in una salsa alla mediterranea, C : > CD Poélée de légumes grillés a la méditerranéenne. Mélange de légumes (93 %) dans une sauce ;2;:::;3;1?:&%: orﬁa&:;im F::;pw:olom)onxn:g;?(’é%;:0::oil;cgsk?ﬂb(?l?:::/liei%?(yﬁ: a-?épeu
surgelato. Ingredienti: peperoni gialli e rossi, zucchine grigliate, piselli mangiatutto, peperoni rossi fritti (peperoni méditerranéenne, surgelé. Ingrédients: poivrons rouges et jaunes, courgettes grillées, pois mange-tout, nunep, Kapamun, uadwl;wg ), MIaHaTapKM Hé npax, MamaH(B.,MO)KE [la chabpxa éne.qu oT:’ﬂLueHMLla
rossi, olio di semi di girasole), acqua, aglio, olio di semi di colza, sale, olio extra vergine di oliva, zucchero, ortaggi in polvere (cipolle, poivrons rouges frits (poivrons rouges, huile de tournesol), eau, ail, huile de colza, sel, huile d'olive extra vierge, sucre, légumes en equV;K pok OBe'( paK006pa3Hv'| i3, pu6a, cos MlﬂﬂKO LienMHa, FopuMLa, MekoTen, HauH Ha '
pastinache, carote), maltodestrina, spezie (levistico, curcuma, pepe, chiodi di garofano, foglie di alloro), funghi porcini in polvere, poudre (oignons, panais, carottes), maltodextrine, épices (liveche, curcuma, poivre, clou de girofle, laurier), bolet en poudre, npmm'g,me': BKOI,IBGKTOMBTI 1 5609 20b°( r(;pemlgbgnyx' 30% Bnla)KHoa m;ono 16,5 muyTi, BTuran: 750g,
prezzemolo. Pud contenere tracce di: grano, orzo, segale, avena, crostacei, uova, pesce, soia, latte, sedano, senape, molluschi. persil. Peut contenir des traces de: blé, orge, seigle, avoine, crustacés, ceufs, poisson, soja, lait, céleri, moutarde et mollusques. Haif-BucoKa Temneparypa, 9-11 MMHyTi/I B MV’IKPOanHOBa d;ypua: 1750,1 860W OKOI;O 3 Mvmy}m. 5
Preparazione: Forno combinato a vapore: cuocere 1500g, 200°C, aria calda, 30 % umidita, circa 16-17 minuti, Padella: cuocere Préparation: Four combi-vapeur: 15009, 200°C, air chaud, 30 % d'humidité, env. 16,5 minutes, Poéle: 7504, la plus haute CbXpaHeHe: B omeneulwe e o ¢pv;3epa WU B OTENeHHETo 3a e ’(_600 4 'neH a, B oTenenme " (-12°C)
1 50 0 e 750 g ad alta temperatura per 9 -11 minuti, Microonde: cuocere 175 di prodotto a 1800 W per circa 3 minuti. température, de 9a 11 minutes, Four a microondes: 175g, 1800W, 3 minutes environ. Conservation: *-compartiment a glace 3 ey, B oTeneHyie " (-18°C) MUHMMATIEH CPOK Ha FOAHOCT: B Nevara. !
4 0 2 4 776 0 O 1 9 37 g Conservazione: *- vano congelatore o scomparto del ghiaccio (-6°C): 4 giorni, **- vano congelatore (-12°C): 3 settimane, (-6°C): 4 jours, **- congélateur (-12°C): 3 semaines, *** -congélateur (-18°C) a consommer de préférence: voir impression. Cnefi pasmpazAiBaHe He 3aMpa3ABaiiTe OTHOBO.
***_vano congelatore (-18°C) da consumarsi (1) / da consumare (CH) preferibilmente entro il: vedi stampa. Ne pas recongeler apres décongélation.
Una volta scongelato non deve essere ricongelato. Da consumarsi previa cottura.
Grilovana zelenina na "stredomorsky sposob" na panvicu. Zeleninova zmes (93 %) v sose
Gegrilde roerbakgroenten op mediterrane wijze. Groentemix (93 %) in eer; mediterrdane saus, Verduras a la plancha "a la mediterranea”. Mezcla de verduras (93 %) en salsa a la meditefrrénea, congeladas. grilovand :;(::;es(:?u"k‘;:::yozzﬁ;?l?ai??/l;grzg;:ﬁ::, gr?ét;:‘;l)lriili:a' (gl(:\i:zla?i);l;?iiac,irl‘rls; ilzg\e;l;?éj), i
O——— - o . o . diepgevroren. Ingrediénten: gele en rode paprika, gegrilde courgette, peultjes, gefrituurde rode paprika (rode paprika, Ingredientes: pimientos amarillos y rojos, calabacines a la parrilla, guisantes mollares, pimientos rojos fritos (pimientos rojos, i olei iadl4 <ol i olivovy olei s ovd nrstok (cibula nadtma
Bei '"? Cmindestens '“'?b?' bis: / 5t°’?99 at-18 c.‘Best E efore: / Conservare a 71,8 C.Da con§umar5| zonnebloemolie), water, knoflook, raapolie, zout, extra olijfolie van eerste persing, suiker, groentepoeder (ui, pastinaak, wortel), aceite de girasol), agua, ajo, aceite de colza, sal, aceite de oliva virgen extra, azicar, polvo de verduras (cebollas, pastinacas, CESTaI:{ replfovz Olejf Jeﬁla sgl,ke);(trakpanen;ky 0|~w°|‘(l|¥ Ovlelj(' Clék(t))rl,(zellelr) oo Rra;okh(gi)bula, pe;(strr}ak, mrk‘ff)'
(per CH:da consumare) preferibilmente entro il / Stockage a -18 °C. A consommer de préférence avant. / maltodextrine, specerijen (lavas, kurkuma, peper, kruidnagel, laurier), eekhoorntjesbroodpoeder, peterseliee. zanahorias), maltodextrina, especias (levistico, circuma, pimienta, clavo, laurel), boleto en polvo, perejil s 0 extnrl,' maetie S e e L ist) g L petrzwen.
Bewaren bij -18 °C. Ten minste houdbaar tot: / Conservar a -18 °Cy consumir preferentemente antes: / K  SPECEr] on : PEREL, g, duiiet),ee Mjesbroodpoeder, pet - h - e iy - iy > l— i olvo, pere. Vyrobok moZe ohsahovat stopy: psenice, jamefia, raZe, ovsa, kdrovcov, vajec, ryb, séje, mlieka, zeleru, horcice,
Forvaring vid -18 °C. Bastfore: / Opbevaring ved -18 °C. Bedst for: / Przechowywac w temperaturze nie wyszej an sporen bfvauen van: tarwe, gerst, roggi, haver, schaaldieren, eieren, vis, Soja, melk, seldgru, mosterd, weekdieren. Puede c?ntener trazas de.. Tngo, cebgda, centenq, avena, crustaceos; hueyos, pgscado, s0ja, leche, apio, mostaza, moluscos. mékkyéov. Névod na pripravu: Konvektomat: 15009, 200°C, horici vzduch, 30 % vihkost, priblizne 16,5
niz -18 °C. Najlepie spozy¢ przed: / MinGségét meg6izi -18 °C alatti hémérsékleten tarolva a jelzett détumig: / Bergldmgswuze: Comblsteamgr: 1500 g,‘ZOO (, hete lucht, 30 % Iuchtvochtlghgld, @.16,5 mmuten,' Pan: 759 g, Instru;clones de preparacion: Vaporlzad’or combmado; 1.500 g,'200 (, aire caliente, 30 %Ide humedad,.aprommadamente mindity, Panvica: 750, vy stupefi tepla, 9—11 mindt, Mikrovlnna rira: 175g, 1800W, priblizne 3 minity.
Conditii de depozitare si transport: sub-18 °C. A se consuma, de preferinta, pand la / Skladujte pfi teploté -18 °C. maximum-temperatuur, 9-11 minuten, Microgolfoven: 175, 1.800 watt, ca. 3 minuten. Bewaaradvies: *-vriesvak of 16,5 minutos, Sartén: 7509, temperatura maxima, 9 -11 minutos, Microondas: 1759, 1.800 vatios, aprox. 3 minutos. Uchovanie u spotrebitela: Mraznicka *(-6°C) 4 dni, ** (-12°C) 3 tyzdne, ***(-18°C) minimalna trvanlivost :
Minimalni trvanlivost pi-18 °C do: / Mpu 18 °C muHuManeH cpok Ha rogHocr: / Skladujte pri teplote -18 °C. ijsblokjesvak (-6°C): 4 dagen, **-vriesvak (-12°C): 3 weken, ***-vriesvak (-18°C) ten minste houdbaar tot: zie opdruk. Instrucciones de conservacion: *- congelador (-6°C): 4 dias, **- congelador (-12°C): 3 semanas, ***- congelador (-18°C): vid tidaj na zadnej strane obalu. Po rozmrazeni znovu nezmrazujte.
Minimalna trvanlivost pri -18 °C do: / Hramba pri -18 °C. Uporabno najmanj: / Cuvati na temperaturi -18 °C Na ontdooiing niet opnieuw invriezen. consumir preferentemente antes: ver impresion. Una vez descongelado, no lo vuelva a congelar.
ili nizoj. Najbolje upotrebiti do kraja:
Durchschnittliche Energie -und Nahrwerte je 100 g / Nutritional information nutritional values per 100 g/ Dichiarazione nutrizionale per 100g: / Valeurs énergétiques et nutritionelles moyennes pour 100 g/ gemiddelde voedingswaarde per
1009/ Informacién nutricional media por 100 g/ Genomsnittliga energi- och néringsvarden per 100 g: / Naeringsindhold pr. 100 g/ Wartos¢ odzywcza na 100 g produktu: / Atlagos tapérték/100 g termék / Informatii nutritionale medii pentru
1009 produs/ Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku / Cpepa eHepruiina u xpanutenna croitHoct 3a 100 g:/ Priemerné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: / Tipicne vrednosti hranil na 100 g / Prosje¢ne nutritivne vrijednosti po 100 g: Ar ticle N o F1 5 82G
Energie / Energy / energia / énergie / energie / valor energético / Energi / energi / Wartos¢ energetyczna / Energia / Valoare energeticé / Energeticka hodnota / Enepruiina ctoitHoct / Energetickd hodnota / Energija / energetska vrijednost ............cccooceoseeeeenns 262 k) /63 kel =
Fett /Fat/ grassi / Lipides / vetten / grasas / Fett / fedt / Thuszcz / Zsir / Grasimi / Tuk / Ma3uHu / Tuky / Mascoba / masti 319
- davon gesattigte Fettsauren /- of which saturates / - di cui acidi grassi saturi / - dont acides gras saturés / - waarvan verzadigde vetzuren / - de las cuales saturadas / - varav méttade fettsyror / - heraf meettede fedtsyrer / - w tym kwasy thuszczowe nasycone /
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Kunde: FROSTA Foodservice GmbH Datum: 03.04.2023 13:33:37 | Zylinder: 370 mm Ntz.-Breite: 495 mm Versatzz  keinen JE “p"éggﬁg’é PR%Yé‘gS - Pl;lr(l)%FEESS
Auftrags-Nr.: 2022120446w TA: Rasterweite: 38er/54er Rapport: 370 mm Ntz.-Héhe: 180 mm Farben: 6 ; K - — NEU =
Motiv: HD-L §1582G-10 FRoSTA FOOD SERVICE Grill Ablauf: Verzerrung:  100% Materialbreite: Bedruckstoff: Folie weil3 E 2
Pfannengemiise Mediterran 1500g (CI-NEU-2) Drucktyp: Schondruck Plattenstarke: FTF 1,14 Ballenbreite: Operator:  JB/NR/CSch/NR 5]
Druckerei: Amerplast Sp. z 0.0. Druckbild-Nr.: S1582G-10 Plattentyp: BWR: 65 my Sachbearb.: GK ﬂ 2|
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